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molto buono

Very smart

165 km, Fahrzeit 1 Stunde 53 Minuten: Es hat kei-
ne halbe Minute gedauert, bis das neue iPhone
3G die Route von Spilimbergo nach Klagenfurt
berechnet hatte. Auch in Wien oder Graz von
Gasse A nach Stralde B wird flott navigiert, dank
schnellem Internet ist das null problemo. Aber,
Obacht: Im Ausland kann das heiter ins Geld ge-
hen —allerdings wird eh gefragt, ob man das In-
ternet aktivieren will. iPhone neu ist nicht nur chic,
sondern einfach das wahrscheinlich smarteste
Smartphone der Welt, mit iPod, Wettervorhersa-
ge (natlrlich im ganzen Alpe-Adria-Raum) und
vielen lassigen Features. Gibt's exklusiv bei t-mo-
bile und One/Orange, mit 2-Jahres-Vertrag.

Superschweinerei
Wollschweine schauen echt putzig aus. Ihr kostli-
ches Fleisch wird von Familie Krispel in Neusetz
im steirischen Vulkanland zu allerlei super
.Schweinereien” verarbeitet: Da gibt's etwa zar-
ten weifden Speck (eine Art Lardo), weild beschim-
melte Salami, aromatisches Schmalz mit Krautern
(z. B. Barlauch), Grammeltruffel, Beinschinken und
sogar Seife vom Wollschwein. Man kann die Kést-
lichkeiten bestellen oder (mit Ausnahme der Seife)
direkt beim Erzeuger verkosten —in der Buschen-
schank, wo natdrlich auch die eigenen Weine kre-
denzt werden. Krispel, Hof bei Straden, Neusetz
29, (03473)78620, www.krispel.at

Neues vom Olpapst

Die Fachwelt nennt ihn besten Olmacher Slowe-
niens: Und Vanja Dujc aus Koper heimst mit sei-
nen aus handgepflickten und am selben Tag ge-
pressten Olivenprodukten Medaille um Medaille
und Award um Award ein. Nun werden seine Ole
auch filtriert, weil sich damit alle Fehlerquellen
am besten eliminieren lassen. Neu ist eine Ge-
schenkbox aus vier reinsortigen Olen der Sorten
Maurino, Itrana, Leccino und Istrian White (je 100
ml, 30 Euro). Neu sind auch eingelegte getrock-
nete Tomaten, Schafskase und Oliven. Dujc’
Késtlichkeiten gibt's direkt ab Hof und z. B. bei
Sussitz in Klagenfurt oder Ertl in Kétschach.
www.vanjadujc.net

Schilchers Vielfalt

JWildbacher extrem” ist die Devise von Franz Stroh-
meier —und man staunt, was der Winzer aus Lestein
bei St. Stefan alles aus dieser Traube herausholt. Die
Palette reicht vom klassisch knackigen bis zum mi-
neralischen Lagen-Schilcher, vom fruchtigen Schil-
cherfrizzante Gber den Rotsekt bis zum sechs Jahre
lang flaschengereiften, extrem trockenen ExtraBrut,
vom SchilcherstRwein (A Siassa) bis zum Trester-
brand. Preise ab Hof: Von 7,20 bis 22,50 Euro. Info:
www.strohmeier.at, (0 34 63) 80 235

£ P,

What a bottle!

Immer mit dabei. Im Urlaub will man perfekt mit
Flussigkeit versorgt sein. Beim Wandern in den
Bergen, beim Baden am Meer und beim Sport.
Top: die neue Hot & Cool Bottle von Sigg. Die Fla-
sche ist aus doppelwandigem Edelstahl und halt
Getranke bis zu zwei Stunden warm bzw. vier
Stunden kalt. Preis: 23,50 Euro.

WWW.Ssigg.com




